
■特選ハラミ ■鰻の白焼き 1尾
【数量限定】 【数量限定】

■ハラミ ■匠 鰻牛巻
【数量限定】

■イチボ

■サガリ

■トモサンカク

■ランプ ■厚切り上タン元
【数量限定】

■カメノコ ■上タン元
【数量限定】

■シンシン ■上ネギ塩タン

■ツラミ ■タン塩

■モモ

YAKINIKU TAKUMI

～こだわりの黒毛和牛赤身肉と完全個室のお店～

1,500

1,600

2,500

2,100

1,700

1,500

1,500

～  Food Menu ～

～ 赤身肉 ～

2,300

1,700

1,700

2,500

1,600

純国産鰻と黒毛和牛の至高の逸品

～ 匠の逸品 ～

3,000

2,800

～ タン ～

2,000

1,600

 こだわりの黒毛和牛



■ハツ ■宮崎牛 特選カルビ

■レバー ■宮崎牛 上カルビ

■ホルモン ■宮崎牛 カルビ

■上ミノ

■シマチョウ

■白センマイ刺し

■牛炙りユッケ

■サンチェ ■焼き野菜盛り合わせ

■チョレギサラダ

■生ハムグリーンサラダ

～ 刺し ～

900 1,200

900

900

～ ホルモン ～ ～ 霜降り ～

800 2,300

800 1,800

～ 菜 ～ ～ 焼き野菜 ～

400

750

950

1,000

1,800

950



■白菜キムチ ■冷麺

■大根カクテキ ■ビビン麺

■チャンジャ ■ごはん

■ナムル三種盛り ■ごはん【大】
【国富町の嵐田米を使用】

■キムチ三種盛り

■たまごスープ ■バニラアイス

■わかめスープ ■塩バニラアイス

■ユッケジャンスープ ■抹茶アイス

■アールグレイ

■瀬戸内レモン
シャーベット

■塩バニラ最中アイス

■知覧抹茶最中アイス

■白玉クリームあんみつ

450

～ 逸品 ～

900

～ 麺・飯 ～

～ 甘味 ～～ スープ ～

350

950

450

500

750

450

450650

400 450

400 450

450

800

700

700

1,100

250



■エビスPREMIUM生ビール 680

■アルコールフリー 小瓶 580

■濃いめのレモンサワー 580

■尾鈴ジン生レモンサワー 980

■生レモンサワー 680

■男梅サワー 580

■ジンジャーエールサワー 580

■宮崎マンゴーサワー 580

■カルピスサワー 580

 Beer【ビール】

 Sour【炭酸入りサワー】

～  Drink Menu ～

黄金色の麦芽１００％ プレミアム生ビール
達人によるキメ細やかな泡をご堪能ください

ノンアルコール飲料 0.00%



■デュワーズ12年 680

■ジェムソン 680

■エライジャ･クレイグ 680

■白州 1,400

■尾鈴ジン 880

■熟成 梅酒 680

■へべす酒 880 ■霧島 20度 550

■日向夏酒 680 ■スズキリシマ 20度 550

■やまもも酒 680 ■木挽ブルー 20度 550

■中々 20度 600

■獺祭 39度 880

～GIN～

～FRUIT WINE～

～SHOCHU～

 High-ball【ハイボール】 ロック/ストレート/水割/湯割できます

～WHISKY～

スコッチウイスキー

アイリッシュウイスキー

スモールバッチ プレミアムバーボン

森香る ジャパニーズウイスキー

宮崎限定 ホンキリシマ 芋焼酎

尾鈴山のプレミアムジン

高千穂の里で育った完熟梅

日向産の「へべす」から作ったお酒

宮崎特産の日向夏の香るお酒

自然な甘みのやさしいお酒

エアリアルでフルーティー 芋焼酎

海から生まれた 芋焼酎

上品で香ばしい 麦焼酎

獺祭の酒粕で醸造した薫り高い 米焼酎



■ヴィラージュ・シナルグ

■カーニヴォ

■カサーレ・ヴェッキオ

■マルケス・デ・カーサ

■シャトー・ベルクラーヴ

■カレラ ジェンセンSLC

■チェレット・バローロ

■オーパス・ワン

■d.A シャルドネ

■ケープ・メンテル ■ロゼ・アンペリアル

■アナベラ・シャルドネ ■ドン・ペリニヨン 白

 Champagne 【シャンパーニュ】

 White wine 【白 ワイン】

 Red wine 【赤 ワイン】

フランス ラングドック・ルーション
シャルドネ ／ 辛口

オーストラリア マーガレット・リヴァー
ソーヴィニヨン・ブラン ／ 辛口

アメリカ カルフォルニア ソノマカウンティ
シャルドネ ／ 辛口

フランス コート・デュ・ローヌ
グルナッシュ・シラー ／ ミディ
Bottle 5,200 ／ Glass 880

イタリア アブルッツォ ／ モンテプルチアーノ ／ フル
Bottle 6,800

フランス ボルドーメドック5級
カベルネ・ソヴィニョン他 ／フル

Bottle 15,000

Bottle 5,200 ／ Glass 880

Bottle 6,800

Bottle 8,800

フランス シャンパーニュ ／ モエ・エシャンドン
ハーフボトル

Bottle 12,000

フランス シャンパーニュ ／ フルボトル

Bottle 55,000

アメリカ カルフォルニア
カベルネ・ソーヴィニョン ／フル
Bottle 5,200 ／ Glass 880

チリラペル・ヴァレー ／ カルメネール ／ フル

Bottle 7,300

Bottle 12,000イタリアピエモンテ ／ ネッビオーロ ／フル

Bottle 18,000

アメリカ カルフォルニア ／ ナパヴァレーオークヴィル
カベルネ・ソーヴィニョン他 ／ フル

Bottle 95,000

アメリカ カルフォルニア ／セントラルコースト
ピノノワール ／ ミディ



■久保田 純米大吟醸 
グラス 120ml 980

徳利 180ml 1,300
ボトル 4合瓶 5,000

     店主の隠し酒があるときも ■コカ･コーラ 400

■ジンジャー・エール 400

■オレンジジュース 400

■宮崎マンゴージュース 400
      【ソーダ割もできます】

■霧島 20度 2,000 ■カルピスジュース 400
      【ソーダ割もできます】

■スズキリシマ 20度 2,000 ■黒烏龍茶【ホット/アイス】 400

■木挽ブルー 20度 2,000 ■北海道コーン茶【ホット/アイス】 400

■中々 20度 2,500 ■ミネラルウォーター 250
      【湯布院 シリカ水 600ml】

■獺祭 39度 8,800

■生レモン 250

■デカンタ 各種 600

※ボトルキープは出来ません ※お冷のご準備もあります

 Japanese sake 【日本酒】
～新潟県 朝日酒造～

 Soft Drink【ソフト ドリンク】

Shochu Bottle【焼酎 ボトル】

～ボトルの友～

五百万石 / 精米歩合 50％ / 日本酒度＋0 / 酸度 1.3

ｽﾗｲｽor八ｯ切ﾘorﾊｰﾌｶｯﾄ

黒烏龍茶orお茶orミネラルウォーターなど

宮崎限定 ホンキリシマ 芋焼酎

エアリアルでフルーティー 芋焼酎

海から生まれた 芋焼酎

上品で香ばしい 麦焼酎

獺祭の酒粕で醸造した薫り高い 米焼酎
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